
Vogliamo ringraziarvi per averci scelto ancora,
è grazie a voi se la Famiglia Dragone da tre generazioni 

accompagna le vostre estati da 30 anni.
La nostra pizza ormai la conoscete, ingredienti selezionati

30 ore di lievitazione naturale, come vuole la grande tradizione
partenopea, ora però vi invitiamo ad 
assaggiare anche le pizze Gourmet.

La nostra cucina invece, con dedizione e amore ha pensato ad
un’offerta di pesce, sempre rigorosamente fresco,

lavorato in maniera semplice per esaltare l ’eccellente materia prima.
Tutto è preparato con impegno e passione per garantirvi

un’esperienza unica e per far sì che un eventuale attesa venga 
ripagata.

Non ci resta che augurarvi buon appetito.

Pasquale Dragone

A NTI PASTI
Patatine fritte* (9) 

Bruschetta pomodoro (9) 

Dadolata di pomodoro da insalata, olio Evo, 
basilico e origano

Cuoppo di fritti fatti in casa (3,9,14) 

Zeppoline, crocchè di patate, montanarine e mix di 
verdure pastellate*

Pepata di cozze in bianco (4) 

Insalata di mare (4,5,8,12,13) 

Seppia*, polpo verace*, gamberi*, cozze e 
vongole all’insalata.

Antipasto misto mare caldo/freddo(2,3,4,5,6,8,9,12,13,14) 

7+1  assaggi di pesce fresco secondo la disponibilità 
del mare, caldo e freddo.*

Crudo di mare* (4,5,8) 

Selezione di pesce crudo secondo 
la disponibilità del giorno

Baccalà all’insalata (4,13) 

…con pomodorini essiccati, olive taggiasche, patate 
bollite e cipolla rossa marinata.
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PR I M I
Lasagnetta (5,8,9,13,14)

…gratinata al forno con ragù di mare.*

Spaghetto “Sorelle Salerno” 
ai frutti di mare (4,5,8,9,13) 
… con vongole veraci, cozze, seppie* e gamberi* 
con ciliegino rosso mantecato con olio Evo

Linguina “Sorelle Salerno” 
alle vongole veraci (4,9,13) 
… in bianco mantecata con olio Evo

Risotto carnaroli di Sibari 
al gambero rosso*(3,8,13) 
 … con stracciata di bufala, mantecato con
 burro ai crostacei e salsa al basilico.

Pacchero fresco “Pastificio Fioccata” 
alla ricciola (5,9,13)

…  in fumetto di ricciola con datterino giallo e ciliegino rosso 
confit, basilico fresco e battuto di ricciola cruda*

Primo del giorno
… secondo disponibilità pescato giornaliero 
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Frittura di pesce * (4,5,8,9) 
…secondo la disponibilità del mare, 
accompagnata da  salsa yogurt  di nostra produzione.

Salmone dorato al forno (5,12) 
 …con caponata di verdure

Filetto di Ricciola * (2,5) 
… cotto a bassa temperatura, rucoletta fresca saltata, 
crema di melanzane , pomodorino confit e crumble 
di pane aglio, olio e peperoncino.

Il gioco del… polpo! (3,4,9,13) 
… polpo*  in doppia cottura,  spuma di patate rosse, 
pomodorino confit, tapenade  di olive taggiasche e 
chips di patate

250g di salsiccia locale (12)

… con caponatina di verdure

Secondo del giorno
… secondo disponibilità pescato giornaliero
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I NSALATE E CO NTO R N I

Gamberi e bufala (3,8,13) 
Insalata fresca, gamberi*, bufala locale e 
zucchina marinate al lime e tapenade di olive

Faro blu (3,5,6) 
Insalata fresca, carpaccio di salmone, avocado, 
sesamo e salsa yogurt di nostra produzione.

Verace (4,13,14) 
Insalata fresca, rucola, pomodorino ciliegino, polpo*, 
olive taggiasche e maionese al  polpo di nostra produzione.

Insalata mista 
Insalata fresca, rucola, pomodorino ciliegino, carote, cetrioli.

Insalata calabrese 
Pomodoro da insalata, cipolla rossa di Tropea, olive nere 
infornate, basilico e origano

Caponata di verdure al forno (12) 
Dodolata di melanzane, zucchine, peperoni e pomodorini.

Rucoletta locale saltata in padella 
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PER  I  PI U  PI CCO LI

Mezze penne Brainrot (9) 

… pasta al pomodoro

Mezze penne Roblox (9,12) 

… pasta al ragù*

Piatto Pikachu (9) 

… cotoletta di pollo e patatine fritte

Piatto Meme (9) 

… würstel ai ferri con patatine fritte
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D ESSERT

Tiramisù della casa (3,9,14) 
… con crema di mascarpone, savoiardi e cacao amaro

Cheesecake di nostra produzione (3,9,14) 
…  in base alla disponibilità giornaliera

Semifreddo di nostra produzione (3,14) 

…  in base alla disponibilità giornaliera 

Tartufo artigianale di Pizzo* 
… vari gusti

Delizia al limone* (3,9,14) 
…cupola di pan di spagna ricoperta e farcita di 
crema al limone.

Sorbetto al limone (3) 
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D R I N K
Birra alla spina 0,30L 
Bionda, Rossa, Blanche

Birra alla spina 0,5L 
Bionda, Rossa, Blanche

Birre in bottiglia 0,33L 
Heineken, Becks,Ceres, Bud, Corona, Tennents, 
Nastro Azzurro, Gluten Free

Bibite In Lattina 0,33L 
Coca-Cola, Fanta, Sprite, The Freddo

Calice di Vino Bianco, Rosso, Rosato 
o Prosecco 
Cirò Tenuta Iuzzolino, De Faveri

Acqua
Naturale,Gassata o Ferrarelle 

Altro
…Consultare Drink list e carta dei Vini

DA  3  a  4,5



Margherita (3,9) 
Pomodoro da agricoltura biologica, 
mozzarella fiordilatte, olio EVO Italiano, 
basilico fresco.

Margherita doppia Mozzarella (3,9) 

Pomodoro da agricoltura biologica, 
doppia porzione di mozzarella fiordilatte, 
olio EVO Italiano, basilico fresco

Bufala (3,9) 
Pomodoro da agricoltura biologica, 
mozzarella di Bufala, olio EVO Italiano, basilico 
fresco

Marinara (9)  
Pomodoro da agricoltura biologica, aglio 
e origano locale, olio EVO Italiano, basilico fresco

Capricciosa (3,9) 
Pomodoro da agricoltura biologica, 
mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto arrosto, 
carciofini, olive nere, funghi champignon, olio EVO 
Italiano, basilico fresco

Napoli (3,9) 
Pomodoro da agricoltura biologica, 
mozzarella fiordilatte, filetti di acciughe, capperi, 
origano locale, olio EVO Italiano, basilico fresco

Diavola (3,9) 
Pomodoro da agricoltura biologica, 
mozzarella fiordilatte, salame piccante Calabrese, 
olio EVO Italiano, basilico fresco

Procidana (3,9) 
Mozzarella fiordilatte, rucola fresca, 
prosciutto crudo di Parma DOP, scaglie di 
Parmigiano Reggiano DOP

Tropeana (3,5,9) 
Pomodoro da agricoltura biologica, 
mozzarella fiordilatte, filetti di tonno, cipolla rossa 
locale, olio EVO Italiano, basilico fresco

Bella Fresca (3,9) 
Base focaccia, rucola fresca, pomodorini 
ciliegini, bocconcini di mozzarella di Bufala, 
olio Evo Italiano
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Sellia Marina (3,9) 
Mozzarella fiordilatte, rucola fresca, 
pomodotini ciliegini, Burrata locale  caseificio 
Foceri”, olio EVO italiano, Basilico fresco

L’orto di Zio Mimmo (3,9) 
Mozzarella fiordilatte, verdure di stagione, 
olio EVO italiano, basilico fresco.

Dragone (3,9)  
Pomodoro da agricoltura biologica, 
mozzarella fiordilatte, Nduja locale macelleria 
“Fortese”, burrata caseificio “Foceri”, olio EVO 
italiano e basilico fresco.

Riccardo (3,9) 
Mozzarella fiordilatte, Mortadella locale 
macelleria “Fortese”, pesto e granella di Pistacchi, 
olio EVO italiano e basilico fresco.

Nina* (3,9) 
Disco di pasta fritto e ripassato al forno, 
salsa di pomodoro da agricoltura biologica, 
mozzarella di Bufala fresca, olio EVO italiano e 
basilico fresco.

Ludovico* (3,9) 
Pomodoro da agricoltura biologica, 
mozzarella fiordilatte, würstel, patatine fritte.

Vittorio (3,9) 
Mozzarella fiordilatte, peperoni, salsiccia 
locale macelleria “Fortese”, patate schiacciate, olio 
EVO italiano, basilico fresco.

Leandro (3,9) 
Mozzarella fiordilatte, zucchine fritte, 
pepe, Parmigiano Regiano in scaglie, olio EVO 
italiano, basilico fresco

Nonna Masina (3,9)  
Pomodoro da agricoltura biologica,
mozzarella fiordilatte, melanzane, salsiccia locale, 
olio EVO italiano, basilico fresco

Zio Pasquale (3,9) 
Mozzarella fiordilatte, Gorgonzola, 
prosciutto crudo e fichi freschi
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* il prodotto,il piatto o parte di esso, potrebbe essere congelato, surgelato o sottoposto 
ad abbattimento per questioni normative.

Coperto 2,5€
Servizio esclusivo in terrazza panoramica 10% sul totale.

Lungomare Ionio - Sellia Marina (CZ)

follow us

“Il finale fa la differenza, assaggia il nostro Merendello-Liquore Spaesato”

Liquore prodotto artigianalmente con merendelle locali, 
una particolare variante di pesca nettarina tipica delle nostre zone.
Profumo straordinario e gusto delizioso, con pochissimo zucchero.


